ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ 
На поставку технологического оборудования, в здании пищеблока расположенного по адресу: г. Самара ул. Г.С. Аксакова, д.13, литера 4. (пищеблок)
Необходимо выполнить следующие виды работ по поставке и установке:

	№
п/п
	Наименование технологического оборудования и

работ по поставке и установке 
	Требования к техническим характеристикам и потребительским свойствам, которым должно  соответствовать поставляемое оборудование
	Единица измерения
	Количество
	Макс.          ст-ть за ед.изделия

(руб.)
	Макс.          ст-ть товара
(руб.)

	1
	Машина картофелеочистительная  
	Загрузка 10 кг

Производительность 300 кг/ч

Требуется подключение к воде 

Управление механическое

Скорость вращения 1500 об/мин.

Напряжение 380 В

Мощность 0.75 кВт

Материал корпуса нерж. сталь

Ширина 650 мм

Глубина 450 мм

Высота 870 мм

Вес (без упаковки) 47 кг


	шт
	1
	50 097,60
	50 097,60

	2
	Машина овощерезательная 
	Производительность при нарезке сырого картофеля кружочками(ломтиками) толщиной 10 мм, кг/ч, не менее: 350

Количество видов нарезки: 8

Мощность установленного двигателя, кВт: 0.55

Номинальная потребляемая мощность, кВт, не более: 0,82

Питающая электросеть:

- род тока: трехфазный переменный

- номинальное напряжение, В: 380

- частота тока, Гц: 50

Габаритные размеры, мм: 490х280х720

Вес, кг: 29.3

	шт
	1


	54 616,60
	54 616,60

	3
	Котел пищеварочный 
	Подключение 380 В

Формат стационарный

Объем 160 л

Диаметр котла 652 мм

Температурный режим 100 °C

Количество ТЭНов 6 шт.

Мощность 18 кВт

Ширина 841 мм

Глубина 1015 мм

Высота от 860 до 1030 мм

Вес (без упаковки) 127 кг


	шт
	1
	174 891,20
	174 891,20



	4
	Ларь морозильный   
	Тип морозильный

Температурный режим от -12 до -25 °С

Объем 310 л

Крышка глухая

Количество корзин в комплекте 1

Напряжение 220 В

Потребляемая мощность 0.181 кВт/ч

Ширина 1000 мм

Глубина 600 мм

Высота 840 мм

Вес (без упаковки) 53 кг

Вес (с упаковкой) 62 кг


	шт
	1
	28 191,20
	28 191,20

	5
	Плита электрическая 
	Установка напольная

Количество конфорок 4

Размер конфорок 295x417 мм

Конфорка чугунная

Напряжение 380 В

Ширина 1050 мм

Глубина 850 мм

Высота 860 мм

Вес (без упаковки) 120 кг


	шт
	2
	54 519,80
	109 039,60

	6
	Шкаф пекарский 
	Подключение 380 В

Количество камер (подов) 3

Вместимость (уровней) 3

Количество уровней в одной камере 1

Размеры камеры 1000x800x180 мм

Формат емкостей хлебная форма №7

Температурный режим от 20 до 270 °С

Время разогрева 40 мин.

Ширина 1300 мм Глубина 1080 мм

Высота 1660 мм Вес (без упаковки) 410 кг


	шт
	1
	153 785,20
	153 785,20

	7
	Шкаф холодильный 
	Температурный режим от -5 до +5 °C

Объем 1000 л

Охлаждение динамическое

Исполнение двери глухая

Напряжение 220 В

Потребляемая мощность 0.43 кВт/ч

Ширина 1402 мм

Глубина 695 мм

Высота 2028 мм

Вес (без упаковки) 155 кг

Вес (с упаковкой) 184 кг


	шт
	1
	96 536,00
	96 536,00

	8
	Шкаф жарочный  
	Подключение 380 В

Количество камер (подов) 3

Вместимость (уровней) 12

Количество уровней в одной камере 4

Размеры камеры 538x535x290 мм

Формат емкостей противни 530х470 мм

Температурный режим от 20 до 270 °С

Время разогрева 30 мин.

Ширина 840 мм

Глубина 900 мм

Высота 1500 мм

Вес (без упаковки) 190 кг


	шт
	1
	99 584,20
	99 584,20

	9
	Мясорубка 
	Производительность 600 кг/ч

При повторном измельчении 200 кг/ч

Частота вращения шнека 250 об/мин.

Набор ножей и решеток полный унгер

Напряжение 380 В

Мощность 2.71 кВт

Ширина 450 мм

Глубина 765 мм

Высота 576 мм

Вес (без упаковки) 56 кг


	шт
	1
	57 697,60
	57 697,60

	10
	Сковорода электрическая 
	Подключение 380 В

Опрокидывание ручное

Площадь пода чаши 0.47 м2

Объем чаши 70 л

Температурный режим от 20 до 270 °С

Ширина 840 мм

Глубина 1045 мм

Высота 940 мм

Вес (без упаковки) 128 кг


	шт
	1
	122 954,00
	122 954,00


   Требования к оборудованию и качеству выполняемых работ:
Оборудование для пищеблока должно быть новым, не бывшим в употреблении, в промышленной упаковке без видимых признаков повреждения. Сроки поставки товара –14 календарных дней с момента перечисления аванса. В стоимость включена, установка и доставка до здания пищеблока, монтаж, сборка, подключение, запуск оборудования в эксплуатацию, в том числе удаление пленки и прочие работы, проведение инструктажа. 
      Другие условия:

1. Подрядчик несет ответственность за сохранность материалов, изделий и применяемого инструмента до даты подписания акта сдачи-приемки.

2. При нанесении материального ущерба учреждению Подрядчик возмещает ущерб за свой счет.

3. Срок гарантии на выполненные работы не менее 12 месяцев с даты подписания сторонами акта приемки выполненных работ. В течение гарантийного срока на выполняемые работы Подрядчик, без каких либо затрат со стороны Заказчика, обязан устранить все возникающие скрытые дефекты, выявленные в процессе эксплуатации и возместить, в случае причинения ущерба, все убытки Заказчика в эксплуатации.
